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ATELIER CENOLOGIQUE POUR DECOUVRIR LE VIN ET LA TECHNIQUE DE
DEGUSTATION A TRAVERS DES DEGUSTATIONS CONVIVIALES.

Comment travaille-t-on le vin pour obtenir un vin de garde? Quels sont les arémes du
vin 2 Comment déguste-t-on un vin? Quel est le vocabulaire du vin pour décrire ses
sensations ? Pourquoi n‘importe quel dégustateur néophyte peut-il parler d'un vin?

Comment reconnaitre un vin de qualité et son potentiel de garde?
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AU PROGRAMME

. Présentation duvignoble bordelais etde . Dégustations comparatives de 4 a 6vins

ses cépages, de la technique de (St Emilion grands crus & surprises
dégustation et du vocabulaire du vin oenologiques) accompagnés de
chocolats fins de l'artisan chocolatier
. Entrainement a la reconnaissance des Denis Daubos. Présentation des
ardomes a travers des flacons et des jeux caractéristiques des accords mets et
olfactifs dans des verres noirs. vins et du service du vin.
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